ACADEMIA DE INFANTERIA

3deJunio de 2023



DIA DE LA FAMILIA MILITAR

Con motivo de reunir a la familia militar, el sdbado 3 de junio tendra lugar un con-
junto de actividades en los jardines de la Residencia Militar “Los Alijares’, a las que
estan invitados todos los militares de la Plaza y personal civil de la Academia de
Infanteria, acompanados de sus familias y de cuantos amigos deseen.

La secuencia de los actos para ese dia es:

10.30 h.- Activacion control de entrada.

11.00 h.- Santa Misa de campana.

12.00 — 12.30 h.- Exhibicion por parte de perros de la Guardia Civil.
12.30 — 18.00 h.- Castillos hinchables / piscina de bolas.

14.00 - Juegos para los “peques”, maquillaje, animacion.

14.30 h.- Fallo concurso de arroces / degustacion de la paella elaborada por
cocineros de la Academia de Infanteria.

Las actividades programadas seran gratuitas.

La Academia de Infanteria invitara a paella, gazpacho, pan y agua a los asistentes.

El terraza de verano de la Residencia "Los Aljjares" estara también a disposicion de
todos los asistentes previo pago del importe de las consumiciones realizadas.

Se aconseja que en funcién de sus necesidades, cada asistente traiga sus propios
materiales de camping (mesas, sillas, etc.), asi como aperitivos, acompanamientos,
bebidas y postres que consideren necesarios para su propio consumo.

Habra una zona reservada y sefalizada para uso exclusivo de la Direccion del
Centro y de sus invitados y otra para los alumnos y sus familiares.

La entrada, tanto a pie como en vehiculo, para acceder a la Residencia se realizara
por la puerta de “La Degollada’

Con motivo de la reciente creacion de Caritas Castrense Toledo, habra un stand|
informativo, en el que ademas de proporcionar informacién sobre actividades y
voluntariado, se recogeran alimentos no perecederos (leche y aceite para el Banco de
Alimentos) para los mas necesitados.

“CONCURSO DE ARROCES"

BASES DEL CONCURSO

1. PARTICIPANTES: podra participar cualquier asistente que lo desee.

2. HORARIOS: a las 12:00 horas la Academia de Infanteria pondra a disposicion
de los participantes los ingredientes basicos. Los participantes cocinaran en las
zonas permitidas, con la condicion de que todas los arroces deben estar
terminados y depositados en la mesa del jurado a las 14:30 horas.

3. APORTACION DE IA ACADEMIA: los participantes dispondran de los
ingredientes basicos: carne (conejo y pollo), verduras, aceite de oliva, tomate natural,
pimientos rojos, pimentdn, sal, agua, ajo y arroz (SOS).

A los participantes que decidan cocinar con lefa, la Academia les facilitara lefia suficiente.

4. APORTACION DE LOS PARTICIPANTES: los participantes, que podrén utilizar sus propios
ingredientes, traeran al concurso de arroces los utensilios que necesiten: paelleras, fuegos, menaje,
etc.

5. COMPOSICION DEL JURADO: el jurado estard compuesto por expertos cocineros
profesores de cocina y reputados empresarios hosteleros cuyo nombre sera secreto hasta
el comienzo del concurso. El fallo que emita dicho Jurado sera definitivo e inapelable.

6. PUNTUACIONES: se puntuaran tres conceptos:

- Presentacion. (P)

- Punto de coccidn del arroz. (C)

- Sabor. (S)

Cada concepto se puntuara por separado de 0 a 5 puntos, siendo la puntuacion total

la obtenida de la formula: P. Total= (P)+ 2(C)+ 2(S)

7. PENALIZACIONES: presentar la paella fuera del horario establecido (-5 puntos).

8. PREMIOS: para los tres primeros clasificados.

9. INCRIPCIONES: el plazo de inscripcidn se cerrard alas 12:00 h del dia 2 de Junio. Las
inscripciones se realizaran en OFAP (Cabo 1° Facenda):

Teléf.: 925 24 72 45 — 881 3160 Correo electronico: ofapetl02@et.mde.es
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